
 

 
  

 
Menu 

Dimanche de Pâques 
28 Avril 2019 

  

 

 
Les Entrées : 
 

1. Œufs durs de Pâques  
2. Kebbé et kafta  nayyé 
3. Tabbouleh  
4. Salade de copeaux d’artichauts crus, roquette et parmesan 
5. Salade d’aubergine raheb et fromage darfieh  
6. Salade de petit pois, fèves vertes, poutargue, olive verte et thym zoubeh 
7. Assortiment de kebbe :  

Poisson / Pomme de terre / Citrouille / Poulet / Affoura / Aubergine 
8. Assortiment de finger bites : 

Fatayer au thym sauvage et aux épinards / Tortellini Kechek / Bonbons au fromage / Msakhan  
9. Arancini scarmoza fumée 
10. Hommos et condiment de soujok  
11. Moutabbal et salade d’aubergines frites  
12. Moghrabieh a l’huile  
13. Saumon rôti et fumé maison,  rémoulade de céleri  
14. Tartare de saumon, sésame noir et blanc 
15. Assortiment de quiches  
16. Feuilleté de chèvre, pousses d’épinards et miel  
17. Plat de légumes  
18. Assortiment de pains 

 
 
Station de pâtes : 
 

1. Gnocchi / Penne / Spaghetti  
2. Pesto / Bolognaise / Crème  
3. Champignons / Cèpes/ Parmesan /Huile de truffe 
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Les Plats Chauds : 
 

1. Paëlla  
2. Poulet rôti, frikeh et ragout de kama   
3. Agneau Pascal, aux fruits secs, couscous 
4. Feuille de vigne, courgettes farcies, laban 
5. Ghammeh   

 
 
Les Desserts : 
 

1. Carton d’œufs en chocolat fourrés de mousse au chocolat 
2. Profiteroles en forme d’œufs, sauce chocolat  
3. Demi-œuf en chocolat posé sur sa brioche de Pâques fourré de charlotte a la fraise  
4. Tarte du jour   
5. Assortiment de verrines  
6. Soufflé glacé au Grand-Marnier, tuiles aux amandes 
7. Maki de tin et halawa  
8. Assortiment de Maamouls  
9. Kaak el Eid   
10. Brioche de Pâques  
11. Assortiment d’œufs en chocolat   

 
Station de pain perdu : 
 

• Caramel au beurre salé et  Glace vanille 
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Les boissons : 
 

1. Limonade a la menthe faite maison 
2. Jus d’orange sanguine  
3. SIrop de Otor  fait maison 
4. Sirop de Mûre fait maison 
5. Soft drinks  
6. Eau plate et pétillante  
7. Café, tisane et thé 

 
Tarifs: 
 

Adulte     75 $ T.T.C  
Enfant (5-10 ans)    40 $ T.T.C 
 
 
 
 
 

Chasse aux œufs au jardin 
 

 


